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Background and Objective: The global incidence of foodborne 

infections and antibiotic resistance has recently increased and is 

considered a public health concern. Salmonella and Escherichia coli 

are among the most important foodborne pathogens of public health 

concern and are present in poultry meat and eggs worldwide. So The 

aim of the present study was to investigate the contamination of 

Salmonella and Escherichia coli in various poultry meat and eggs and 

the antibiotic resistance of isolates.  

 

Materials and Methods: A total of 323 samples of chicken meat 

(103 samples), turkey meat (20 samples), goose meat (20 samples), 

quail meat (20 samples); chicken eggs (100 samples), turkey eggs (20 

samples), goose eggs (20 samples) and quail eggs (20 samples) were 

sampled and transferred to the laboratory. Sampling was carried out 

in a simple random manner over a period of 5 months. To investigate 

the contamination with Escherichia coli and Salmonella, EMB and 

SS agar were used, respectively. For antibiotic resistance, Disk 

Diffusion and Muller-Hinton culture media were used, and 

MultiplexPCR was used to detect the virulence genes stx1 and stx2 

of different Salmonella Enteritidis and Typhimurium species. SPSS 

version 22 software and the statistical method of data analysis were 

Chi-square test and Fisher's exact test.  

 

Results: The results showed that out of a total of 323 samples of 

poultry meat and eggs, 21 samples (6.50%) were contaminated with 

Escherichia coli and 50 samples (15.47%) were contaminated with 

Salmonella. Statistical analyses showed that there was no statistical 

relationship between contamination with Escherichia coli and 

Salmonella (p<0.05). The frequency of stx1 and stx2 genes was in 1 

sample and infection with Salmonella enteritidis was in 1 sample and 

Salmonella typhimurium was in 5 samples. The highest antibiotic 

resistance in Escherichia coli was related to tetracycline (82.5%) and 

nalidixic acid (78.95%), and for Salmonella, tetracycline (90%) and 

ciprofloxacin (76%). The lowest resistance for Escherichia coli and 

Salmonella was related to Imipenem. 

 

Conclusion: The results of the present study showed a high 

prevalence of infection with Salmonella and Escherichia coli, and the 
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emergence of antibiotic resistance in Escherichia coli and Salmonella 

isolates is a public health concern in Iran. Therefore, it is 

recommended to avoid consuming raw or undercooked food, and to 

limit the use of antibiotics in cases of infection or foodborne illness. 

The relevant authorities should take the necessary decisions regarding 

the strict health regulations and take serious action against violators 

of health regulations. 
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 های کلیدی: واژه

 یاکلایاشرش

 سالمونلا

 یکیوتبی¬یآنت مقاومت

 گوشت

 وریط

 ورطیتخم

 اًریاخ یکیوتیبیو مقاومت آنت ییغذامواد از  یناش    یهاعفونت یبروز جهان ساااهقه و هد :

در نظر گرفته شده است. سالمونلا و  یس لامت عموم یبرا ینگران کیو به عنوان  افتهی شیافزا

هس  تند که مورد توجه  ییمواد غذا قیاز طر ش  وندهمنتقل یهاپاتوژن نیترمهم از ایاکلیاش رش  

بنابراین  .وجود دارنددر س  راس  ر جهان  وریط و تخم قرار دارند و در گوش  ت یس  لامت عموم

اش  رش  یاکلای در انواش گوش  ت و هدف از پژوهش حاض  ر، بررس  ی آلودگی به س  المونلا و 

 ها است.بیوتیکی جدایهپرندگان و مقاومت آنتیتخم

 

نمونه(،  24نمونه(، گوش  ت بوقلمون ) 141نمونه از گوش  ت مر) ) 121 تعدادها: مواد و روش

نمونه(، تخم بوقلمون  144مر) )نمونه(؛ تخم 24نمونه(، گوش  ت بلدرچین ) 24گوش  ت غاز )

گیری و به آزمایشگاه انتقال نمونه( نمونه 24بلدرچین ) نمونه( و تخم 24)نمونه(، تخم غاز  24)

ماه انجام گرفت. برای بررسی آلودگی به  5گیری به صورت تصافی ساده و طی داده ش د. نمونه

 SSو  EMBهای کشت به روش کشت خطی و به ترتیب از محیط س المونلاو  یاکلایاش رش 

agar در محیط کشت  سکید نتشارابیوتیکی به روش استفاده شد. برای مقاومت آنتیMuller-

Hinton های حدت انجام ش   د و برای ردیابی ژنstx1  وstx2س   المونلاهای مختلف , گونه 
و  22نسخه  SPSSافزار نرم اس تفاده شد. MultiplexPCRاز روش  ومیموریفیتاو  سیدیانترت

 بود. کای و تست دقیق فیشرها، آزمون مربعروش آماری تجزیه و تحلیل داده

 

 54/6نمونه ) 21ی گوش   ت و تخم پرندگان، نمونه 121از مجموش  نتایج نش   ان داد ها:یافته

آلوده بود. آنالیزهای آماری نشان  سالمونلادرصد( به  02/15نمونه ) 54و  یاکلایاشرشدرصد( به 

(. فراوانی ژن p<0.05ارتباط آماری وجود نداشت ) سالمونلاو  یاکلایاش رشآلودگی به  داد بین

stx1  وstx2  5 ومیموریفیتا سالمونلانمونه و  1 سیدیتیانتر س المونلانمونه و آلودگی به  1در 
درصد و  5/22تتراسایکلین   مربوط به یاکلایاشرشبیوتیکی در نمونه بود. بیشترین مقاومت آنتی
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درصد و سیپروفلوکساسین  54تتراسایکلین  سالمونلادرص د و برای  55/22نالیدیکس یک اس ید 

 ود.پنم بمربوط به ایمی سالمونلاو  یاکلایاشرشدرصد بود. کمترین میزان مقاومت برای  26

 

را نشان داد  یاکلایاشرشو  سالمونلانتایج پژوهش حاضر شیوش بالایی از آلودگی به  گیری:نتیجه

ای ه، از نگرانیس  المونلاو  یاکلایاش  رش  های بیوتیکی در جدایهو همچنین ظهور مقاومت آنتی

گردد استفاده از مواد غذایی به صورت خام بهداش ت عمومی در ایران است. بنابراین توصیه می

های ناشی از تپز جلوگیری ش ود و در ص ورت بروز علا م ناش ی از عفونت و مس  مومییا نیم

ها به صورت خودسرانه محدود گردد. و مسئولان بیوتیکهای غذایی مصرف آنتیمیکروارگانیسم

ی بهداش تی تصمیمات لازم را اتخاذ کنند و برخورد ذیربط نس بت به وض ع قوانین س ختگیرانه

  ی بهداشت را در دستور کار قرار دهند. جدی با متخلفان حوزه

در انواش گوشت و تخم پرندگان  یاکلایسالمونلا و اشرشبه  یآلودگ یبررس(. 1040)مجید سید ،هاشمی ؛سجاد حبیبی،: استناد

 .121-112(، 2)12، فرآوری و نگهداری مواد غذایی. اههیجدا یکیوتبییو مقاومت آنت
 

                                                                                DOI: 10.22069/fppj.2025.23366.1874     

                نویسندگان. ©       ناشر: دانشگاه علوم کشاورزی و منابع طبیعی گرگان                                      
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 مقدمه

گوش  ت منبع مهمی از تغذیه انس  ان اس  ت و به  

، نگرانی وجودبااین. کندمیاقتص   اد کش   ورها کمک 

جهانی در مورد مس  ا ل بهداش  ت و ایمنی مواد غذایی 

در تهیه، پردازش، هندلینگ و مص  رف گوش  ت وجود 

طیور نقش مهمی از نظر اقتص   ادی و دارد. گوش   ت 

بنابراین ؛ کنندمیاجتم اعی در س   راس   ر جه ان ایفا 

پرداختن به بهداش ت گوشت اهمیت بالایی در سلامت 

مص  رف جهانی گوش  ت به آرامی به  .(1)انس  ان دارد 

زیرا  س مت مصرف گوشت مر) سو  داده شده است

ک  ه برای  قیم  تارزانی  ک منبع پروتئینی س    الم و 

و با درآمد بالا مناسب است. اعتقاد  درآمدکمکشورهای 

درصد  01، 2414بر این است که گوشت طیور تا سال 

ئینی جهانی گوش ت را به خود اختصا  از منابع پروت

 کنندهتعیینبا عوامل  ش   دتبهخواه د داد. این مقدار 

 هایهزینهمختلفی م انن د ارزش غ ذایی ب الای طیور، 

 .(2)فرهنگ و مسا ل مذهبی مرتبط است ، تولید پایین

منتقله از غذا که از طریق مصرف مواد  هایبیماری 

از  ،ش  وندمیمنتقل  هامیکروارگانیس  مغذایی آلوده به 

عمده بهداش ت عمومی در س  راس  ر جهان  هاینگرانی

 هابیماری. مرکز کنترل و پیش   گیری از (1)هس   تن د 

(CDC( )Centers for Disease Control and 

Prevention که از هر ش   ش نفر در  زن دمی( تخمین

، یک نفر در هر س  ال از گاس  تروانتریت متحدهایالات

، ناش  ی از ومیرمرگمورد  1444و بیش از  بردمیرنج 

 . (0) دهدمیرخ مصرف مواد غذایی آلوده 

 یهابیماریهای متداول غذا ی که سبب رخداد پاتوژن 

د مانن هاییباکتریشامل  شوندمیناش ی از مواد غذایی 

ب  اس   ی لوس س   ر وس، کلس   تری  دیوم بوتولینوم، 

یستریا ی، لکلااشرشیا هایسویهکمپیلوباکترها برخی از 

مونوس  یتوژنز، س  المونلا، ش  یگلا، اس  تافیلوکوکوس 

. در اتحادیه (5) هس   تندویبریو  هایگونهو  اور وس

مورد انس  انی و  24412، 2424ویژه در س  ال اروپا، به

های منتقله از طریق غذا وجود ش   یوش بیم اری 1426

حاوی مر) و محصولات )در تخم س المونلاداش ت که 

ی بارِ آلودگی دهندهانتقالترین عامل مر)( ش   ایعتخم

غذا بود؛ های ناش   ی از ب اکتریایی در ش   یوش بیماری

 لایکس المونلا و کمپیلوباکتر، یرس ینیا، اشرشیا غیرازبه

 Shigatoxigenic)( STEC)س   م ش   یگا  تولیدکننده

E.coli)  عوامل ترینش  ایع لیس  تریا مونوس  یتوژنزو 

در اتحادیه  2424ناش   ی از غذا در س   ال  هایبیماری

 هایمیکروارگ انیس   م ترینمهم. از (6)اروپ ا بودن د 

که در مواد غذایی وجود داش   ته و س   لامت  پ اتوژن

 هایفرآوردهدر خص  و  گوشت و  کنندگانمص رف

ب  ه  توانمی ،ده  دمیقرار  ت  یریرگ وش   تی تخ  ت 

س   بب  عمدتاًاش   اره کرد ک ه  ه اانتروب اکتری اس   ه

انواده خ هایباکتری ترینمهم؛ شوندمیگاس تروانتریت 

 هس  تند س  المونلاو  یاکلایاش  رش  ، انتروباکتریاس  ه

یک عفونت گوارشی از طریق  عنوانبهس المونلوز .(2)

و گزارش ش  ده اس  ت که  ش  ودمیغذا در نظر گرفته 

 واندتمی ایجادکنندهارگانیس  م  . میزان بروز بالایی دارد

از مدفوش یک فرد یا حیوان آلوده به مدفوش سالم منتقل 

سروتیپ شناخته شده وجود دارد.  2544شود. بیش از 

برای مدت طولانی در محص  ولات غذایی با  س  المونلا

ها در دس   تگاه س   المونلا. ماندمیرطوب ت کم زنده 

 انواش. کنندمیگوارش حیوانات اهلی و وحشی زندگی 

 نلاس  الموآلودگی به بع بالقوه من ترینمهماز  هاگوش ت
اغلب با علا م مختلفی  س   المونلاهس   تن د. عفون ت 

گاس  تروانتریت، باکتریمی و تب حص  به همراه  ازجمله

های متعدد س المونلوز مربوط به مصرف اس ت. طغیان

های اخیر گزارش شده محصولات مر) و طیور در سال

دهد این محص  ولات عامل اص  لی اس  ت که نش  ان می

 .(2)هستند  سالمونلاانتقال 

از خانواده باکتریایی  دیگری عض  و یاکلایاش  رش   

Enterobacteriaceae یمجرا نیس  اکن ترینش  ایع از 

ز ا یکی نیخونگرم و همچن واناتیانسان و ح یگوارش
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 فیط مس  ئول رایز ؛اس  ت زابیماریعوامل  ترینمهم

.مرکز کنترل و پیشگیری است هابیماری از ایگس ترده

 ( تخمین زده اس   ت ک  ه عفون  تCDCاز بیم  اری )

E. coli O157:H7     2244بیم  اری،  21444ب  اع 

مرگ در س  ال در  64بس  تری ش  دن در بیمارس  تان و 

یک  E. coli O157:H7. عفونت ش  ودمی متحدهایالات

نگرانی عمده بهداش  ت عمومی در آمریکای ش  مالی، 

اروپا و س   ایر مناطق جهان اس   ت. اگرچه تعداد کل 

کمتر از سایر پاتوژن  E. coli O157:H7موارد عفونت 

اس   ت،  س   المونلا یا کمپیلوباکترمانند  ایرودهه ای 

میزان بستری  E. coli O157:H7ناش ی از  هایبیماری

دو  .(2)لاتری را نشان دادند. بسیار با ومیرمرگشدن و 

و  stx1های )که توسط ژن stx2و  stx1نوش سم شیگا، 

stx2 های انسانی مرتبط شوند(، با بیماریکدگذاری می

هس  تند. این س  موم از نظر توالی آمینو اس  یدی، آنتی 

ژنی، و فعال ش  دن و ویژگی گیرنده متفاوت هس  تند. 

 ،زابیماریعوامل  به دنبال عفونت با اش   رش   ی اکلای

برای تولید س   موم به دس   ت را توانایی  ،stx هایژن

 ه  ایفع  الی  تدارای  Stx2و  Stx1. س   موم آوردمی

س  میت س  لولی  ازجملهبیولوژیکی مش  ابهی هس  تند، 

، ام  ا از ن  ظ  ر HeLaو  Vero ه  ایس   ل  ولب رای 

زیر ایمونولوژیکی متمایز هس  تند. هر دو س  م از یک 

پنتامری  Bفع ال آنزیمی و ی ک زیر واح د  A واح د

توجه به مخاطرات ذکرش  ده، با  .(5)اند تش  کیل ش  ده

 و سالمونلاآلودگی به  بررسیهدف از پژوهش حاضر، 

و  در انواش گوش   ت و تخم پرندگان اش   رش   یاکلای

 است. هاجدایه بیوتیکیآنتیمقاومت 

 

 هاروشمواد و 

ابتدا با مراجعه به مراکز عرض ه گوشت و : گیرینمونه

نمونه از  121تخم طیور در ش   هرس   ت ان قم، تعداد 

 24نمون  ه(، گوش   ت بوقلمون ) 141گوش   ت مر) )

 24نمونه(، گوشت بلدرچین ) 24نمونه(، گوشت غاز )

 24نمون  ه(، تخم بوقلمون ) 144) مر)تخمنمون  ه(؛ 

 24بلدرچین ) نمون ه( و تخم 24نمون ه(، تخم غ از )

و به آزمایش   گاه انتقال داده ش   د.  گیرینمونهمونه( ن

ماه انجام  5ساده و طی  تصادفی صورتبه گیرینمونه

 گرفت.

گرم از  25مقدار اشاارشاایاکلای:  تشااصی شاایوه 

 زنو اتیلنپلی هایکیسه از اس تفاده با جامد هاینمونه

 .شدند همگن و کیش  کریاس توما دس تگاه توس ط و

 225 باو  وزنمایع  هاینمونهاز  لیترمیلی 25 س   پس

مخلوط ( Merk, Germanyل  اکتوز برا) ) لیترم یلی

 درجه 12س   اع ت در دمای  20ب ه م دت گردی د و 

از  لیترمیلی 1مقدار  .ش  د گذاریگرمخانه گرادس  انتی

ا وزین متیلن کش   ت  روی محیط ش   دهغنی ینمونه

( Merk, Germany) (Eosin methylene blue)ب  ل  و

ت س   اع   20از  پس کش   ت و خطی ص   ورتب  ه

فلزی های دارای جلای س   بز ، کلنیگذاریگرمخ ان ه

 افتراقی کش   ت هایمحیطانتخ ا  و برای ت ییید در 

  SIMو  MR_VP،TSIس   یمون س   یترات،  ش   امل

(Mirmedia, Iran ) مثبت  ه اینمون هکش   ت داده و

 .(14) مشخص شدهاآن

 هاینمونهگرم از  25مقدار  :سالمونلا تشصی شیوه 

ط وزن و توس اتیلنپلی هایکیس هبا اس تفاده از  جامد 

 25سپس دس تگاه اس تومایکر ش  یک و همگن شدند. 

 لیترمیلی 225و با  توزینمایع  ه اینمون هاز  لیترمیلی

 ,Merk) (Lactose broth) لاکتوز برا) محیط کش  ت

Germany ) س   اعت در دمای  20مخلوط و به مدت

 مقدار. سپس شد گذاریگرمخانه گرادسانتی درجه 12

 لیترمیلی 14ب  ه  ش    دهغنی ینمون  هاز  لیترمیلی 1

 ,Italy)( Selenite systine broth) س  یس  تینس  لنیت

liofilchem ) ت تتراتیونا لیترمیلی 14به  لیترمیلیو یک

( Italy, liofilchem)( tetrathionate broth) ب  را)

، از گذاریگرمخانهس   اعت  20. پس از ش   دندمنتقل 

 ارش  یگلا آگ-س  المونلامحیط س  لنیت س  یس  تین روی 
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(Salmonella-shigella agar) سولفیت آگار ، بیسموت

(Bismuth solfite agar )آگ  ارگرینو ب ری ل  ی  ان  ت 

(Briliant green agar) (Mirmedia, Iran) ص  ورتبه 

همین ترتیب از تتراتیونات،  خطی کش  ت داده ش  د. به

کش  ت انجام  خطی ص  ورتبه مذکور هایمحیطروی 

ساعت تعداد دو یا بیشتر  20از  بعد در گام دیگر،شد. 

  LIA و  TSI تیپی  ک ب  ه محیطه  ای از پ رگ ن  ه

(Mirmedia, Iran)  م ن ت ق  ل و نت  ایج بر اس    اس

 .(11)گرفت دستورالعمل استاندارد مورد تفسیر قرار 

 

 PCRتوالی پرایمرها و شرایط  -1 دولج
Table 1. Primer sequences and PCR conditions 

 نام ژن
Gene name 

 توالی پرایمر

5’-3’ 
Primer sequence 

5’-3’ 

اندازه محصول 
PCR (bp) 

PCR product 

size (bp) 

دمای اتصال 

 ℃پرایمر 

Primer 

bonding 

temperature  ℃  

 PCRشرایط 
PCR conditions 

E. coli 

stx1 F: ATAAATCGCCATTCGTTGACTAC 
R: AGAACGCCCACTGAGATCATC 180 55 

Denaturation 94 °C 

1 min 
Annealing 55 °C 

1 min Extension 

72 °C 1 min 

stx2 F: GGCACTGTCTGAAACTGCTCC 

R: TCGCCAGTTAATCTGACATTCTG 255 56 

Denaturation 94 °C 

1 min 
Annealing 56 °C 

1 min Extension 

72 °C 1 min 

7H 157O F: ATTGCGCTGAAGCCTTTG 
R: CGAGTACATTGGCATCGTG 499 60 

Denaturation 94 °C 

1 min 
Annealing 60 °C 

1 min Extension 

72 °C 1 min 

16s rRNA F: GACCTCGGTTTAGTTCACAGA 
R: CACACGCTGACGCTGACCA 585 55 

Denaturation 94 °C 

1 min 
Annealing 55 °C 

1 min Extension 

72 °C 1 min 
Salmonella 

S. 

enteritidis 

F: TCCTTCAGCTTGGTTTCGAT 
R: CAGTACGGCCTTATAAACCT 

 
350 57 

Denaturation 94 °C 

1 min 
Annealing 57 °C 

1 min Extension 

72 °C 1 min 

S. 

typhimuriu

m 

F: CGGTGTTGCCCAGGTTGGTAAT 
R: ACTGGTAAAGATGGCT 620 59 

Denaturation 94 °C 

1 min 
Annealing 59 °C 

1 min Extension 

72 °C 1 min 

16s rRNA F: CTTGGTGATAACGGCAATTC 
R: CCAATCGCAGATAGAAGGC 270 61 

Denaturation 94 °C 

1 min 
Annealing 61 °C 

1 min Extension 

72 °C 1 min 

 

 یابیارز یبرا :هیوتیکیآنتینحوه ارزیااهی مقااوم  

ا استفاده از ب وگرامیبیتس ت آنت ،یکیوتیبیمقاومت آنت

( س  کی)انتش  ار د Disk Diffusionروش اس  تاندارد 

از  یکروبیم ونیس   وس   پانس    کیانجام ش   د. ابتدا، 
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کم . ترادیگرد هیته سالمونلاو  اش رشیاکلای یهاهیجدا

 McFarlandبا استاندارد  ونیدر س وس پانس هایباکتر

ه دست ب هایاز باکتر یکنواختیتا تراکم  دش میتنظ 0.5

 کش   ت  طیمح یحاو یهاتیس   طل پل . س   پسدیآ

 طورب  ه( Italy, Liofilchemآگ  ار ) نتونی ه -م ول ر

 د.پوش ش داده ش یباکتر ونیبا س وس پانس  کنواختی

 وگرامیبیآنت یهاسکید ت،یسطل پل یسازاز آماده پس

بر  دقتبهمختلف بودند،  یهاکیوتیبیک ه ش   امل آنت

 هاکیوتیبیآنت کشت قرار داده شدند. طیسطل مح یرو

 ،(GM)جنت  ام  ایس   ین  (،IMPپنم )ایمی: ش    ام  ل

، (AN) س  یلینآموکس  ی ،(CIP)س  یپروفلوکس  اس  ین 

روی ( TE) و تتراس  ایکلین (NA) نالیدیکس  یک اس  ید

ساعت  20به مدت  هاتیپل. محیط کشت قرار داده شد

ش  دند تا گرماگذاری  وسیدرجه س  لس   12 یدر دما

د عدم رش یهاهاله جادیو ا هاکیوتیبیامکان انتشار آنت

قطر  ون،یفراهم ش   ود. پس از اتم  ام دوره انکوب  اس   

با دقت  س   کیع دم رش   د اطراف هر د یه اه ال ه

 زانیم ها،ش   د. بر اس   اس ان دازه ه اله یریگان دازه

به  یباکتر یهاهی مق اوم ت ج دا ای  تی حس   اس   

ه ا با جداول ان دازه نیش   د. ا نییتع ه اکی وتیبیآنت

 ایمقاومت  تیتا وضع دیگرد سهیمقا CLSIاس تاندارد 

 .(14) مشخص شود تیحساس

 هایآزمایشهای حاص   ل از داده آناالیههای آماری:

 Microsoft Office Excel افزارنرمانج  ام ش   ده در 

آنالیز شدند.  SPSSافزار گردآوری ش ده و توس ط نرم

کای و ها، آزمون مربعداده وتحلیلتجزیهروش آم اری 

در نظر  p<0.05 داریمعنیسطل  بود. تست دقیق فیشر

 .گرفته شد

 

 نتايج و بحث

( نش  ان داد از 2نتایج پژوهش حاض  ر در جدول ) 

 21گوش   ت و تخم پرن دگان،  ینمون ه 121مجموش 

آلوده بود. به  یاکلایاش  رش  درص  د( به  54/6نمونه )

همین ترتی  ب نت  ایج نش   ان داد بیش   ترین و کمترین 

به ترتیب مربوط به  یاکلایاش   رش   آلوده به  ینمون ه

نمونه  6 مر)تخمدرصد(،  21/2نمونه ) 5گوشت مر) 

درص د( و س پس گوشت بوقلمون، تخم بوقلمون،  6)

درصد(  5نمونه ) 1تخم بلدرچین و تخم غاز هر کدام 

و نیز در گوش  ت غاز و گوش  ت بلدرچین آلودگی به 

نش  ان داد  PCR وجود نداش  ت. نتایج یاکلایاش  رش  

 7H 157Oحامل ژن  یاکلایاشرشهای یهاز جدا کدامهیچ

درصد( از  11/11نمونه ) 1نبودند. اما در گوش ت مر) 

 بودند. sxt2و  sxt1 هایژننمونه دارای  141

( نش  ان داد از 1نتایج پژوهش حاض  ر در جدول )

 54ی گوش   ت و تخم پرن دگان، نمون ه 121مجموش 

آلوده بود. به همین  سالمونلادرص د( به  02/15نمونه )

ی ترتیب نتایج نش   ان داد بیش   ترین و کمترین نمونه

 15به ترتیب مربوط به گوشت مر)  س المونلاآلوده به 

درصد(  12نمونه ) 12مر) درصد(، تخم 00/12نمونه )

و سپس گوشت بوقلمون، تخم بوقلمون و گوشت غاز 

 14نمونه ) 2درص   د(، تخم بل درچین  15نمون ه ) 1

 1خم غاز و گوش   ت بلدرچین هر کدام درص   د( و ت

آلودگی داش   تند.  س   المونلادرص   د( ب ه  5نمون ه )

 1، ومیموریفیتا س  المونلانش  ان داد س  ویه  PCRنتایج
نمونه  2درص   د( در گوش   ت مر) و  22/15نمون ه )

 س   المونلامر) و س   وی ه درص   د( در تخم 11/11)
درصد( در گوشت  26/5نمونه ) 1، فقط در سیدیتیانتر

 وجود داشت.مر) 
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 شده در شهرستان قم های حدت در گوش  و تصم پرندگان عرضهو ژن یاکلایاشرشنتایج شیوع آلودگی هه  -2جدول 

Table 2. Results of the prevalence of Escherichia coli infection and virulence genes in poultry meat and 

eggs supplied in Qom city 
 نوع ماده غذایی

Type of Food 
 تعداد نمونه

N 
 اشرشیاکلای

E.coli 
16s rRNA 7H 157O Stx1 Stx2 

 گوشت مر)

Chicken Meat 
103 a9 (8/73%) 8 (88/89%) - 1 (11/11%) 1 (11/11%) 

 گوشت بوقلمون
Turkey meat 

20 c1 (5%) - - - - 

 گوشت غاز
Goose meat 

20 - - - - - 

 گوشت بلدرچین
Quail meat 

20 - - - - - 

 تخم مر)
Egg 

100 ab6 (6%) 8 (83/33%) - - - 

 تخم بوقلمون

Turkey eggs 
20 c1 (5%) - - - - 

 تخم بلدرچین

Quail egg 
20 c1 (5%) - - - - 

 تخم غاز

Goose egg 
20 c(5%)1  - - - - 

 مجموش

Total 
323 19 (5/88%) 13 (4/02%) - 1 (0/30%) 1 (0/30%) 

 دار آماری دارند. با هم تفاوت معنی P<  45/4اعداد برچسب خورده با حروف انگلیسی متفاوت،  با در هر سطر، 

In each row, numbers labeled with different English letters are statistically significantly different from each other with 

a P > 0.05. 
 

 شده در شهرستان قم های مصتلف در گوش  و تصم پرندگان عرضهو سویه اسالمونلنتایج شیوع آلودگی هه  -3جدول 

Table 3. Results of the prevalence of Salmonella infection and different strains in poultry meat and eggs 

supplied in Qom city 
 نوش ماده غذایی

Type of Food 
 تعداد نمونه

N 
 سالمونلا

Salmonella 
16s rRNA S. typhimurium S. enteritidis 

 گوشت مر)

Chicken Meat 
103 a19 (18/44%) 11 (57/89%) 3 (15/78%) 1 (5/26%) 

 گوشت بوقلمون
Turkey meat 

20 bc3 (15%) - - - 

 گوشت غاز
Goose meat 

20 bc3 (15%) - - - 

 گوشت بلدرچین
Quail meat 

20 cd1 (5%) - - - 

 تخم مر)
Egg 

100 a18 (18%) 9 (50%) 2 (11/11%) - 

 تخم بوقلمون

Turkey eggs 
20 bc3 (15%) - - - 

 تخم بلدرچین

Quail egg 
20 bc3 (10%) - - - 

 تخم غاز

Goose egg 
20 cd1 (5%) - - - 

 مجموش

Total 
323 50 (15/47%) 20 (6/19%) 5 (1/54%) 1 (0/30%) 

 دار آماری دارند. با هم تفاوت معنی Pvalue<  45/4اعداد برچسب خورده با حروف انگلیسی متفاوت،  با در هر سطر، 

In each row, numbers labeled with different English letters are statistically significantly different from each 

other with a Pvalue > 0.05. 
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، بین آلودگی به 0مط ابق آن الیزه ای آماری در جدول 

وجود داری ارتباط معنی یاکلایاش   رش   و س   المونلا 

یکی بیوتنتایج حاصل از ارزیابی مقاومت آنتی نداش ت.

 اش  رش  یاکلاینش  ان داد بیش  ترین مقاومت نس  بت به 

مربوط به تتراس  ایکلین و نالیدیکس  یک اس  ید و برای 

بیش  ترین مقاومت مربوط به تتراس  ایکلین و  س  المونلا

 (. 5سیپروفلوکساسین بود. )جدول 

 

 و اشرشیاکلایسالمونلا  های حاوی وضعی  ارتباط آماری هین نمونه -4جدول 

Table 4. Statistical relationship status between samples containing Salmonella and Escherichia coli 
 های باکتریاییجدایه

Bacterial isolates 

 آلودگی )%(
Contamination (%) 

 سالمونلا

Salmonella 
(% 15/47) 50 

 اشرشیاکلای
E.coli 

(% 5/88) 19 

 یداریمعن سطل

Significant level 
ns0/107 

ns :دار نیست.معنی های مختلف میزان آلودگی در باکتری 

ns: The level of contamination with different bacteria is not significant. 
 

 )درصد( هاهیوتیکآنتی در سطوح مصتلف مقاوم  هه سالمونلاو  اشرشیاکلایهای جدایهوضعی   -5جدول 

Table 5. Status of the Escherichia coli and Salmonella isolates in relation to different antibiotic 

Resistances (%) 

 

 
هه  5و  3، 2های : کنترل منفی؛ چاهک4و  1های جف  هازی؛ چاهک 111: مارکر 6. چاهک PCRنتیجه الکتروفورز محصول  -1شکل 

 اس ؛ سالمونلادر  16srRNA (639bp)و  S. enteritidis (350bp) ،S. typhimurium (620bp)های ترتیب نشان دهنده حضور ژن

اس ؛ چاهک  یااشرشیا کلدر  16srRNA (585bp)و  stx1 (180bp) ،stx2 (255bp)های نشان دهنده حضور ژن 11و  8، 7های چاهک

 اس . اشرشیا کلیدر  7H157O (499bp)نشان دهنده عدم حضور ژن  9

(54سالمونلا )  

Salmonella (50) 
(15اشرشیاکلای )  

E.coli (19) 

حساسنیم مقاوم حساسنیم مقاوم حساس   حساس 
بیوتیکآنتی  

Antibiotic 

 (IMپنم )یام (100) 19 - - (100) 50 - -

 (CIPسیپروفلوکساسین ) (21/05) 4 (26/31) 5 (52/14) 10 (4) 2 (20) 10 (76) 38

 (GMجنتامایسین ) (17/5) 3 (41/25) 8 (41/25) 8 (20) 10 (40) 20 (40) 20

 (NAنالیدیکسیک اسید ) - (21/05) 4 (78/95) 15 (20) 10 (50) 25 (30) 15

 (AMسیلین )آموکسی (5/26) 1 (26/31) 5 (67/43) 13 - (30) 15 (70) 35

 (TEتتراسایکلین ) - (17/5) 3 (82/5) 16 - (10) 5 (90) 45



یهاشم دیمج دیسی و بیسجاد حب ... /در انواع یاکلایسالمونلا و اشرشبه  یآلودگ یبررس    

311 

 و یکیزیخوا  ف لیب ه دلطیور، و تخم گوش   ت

 باتیترک یفراوان ،است یفاس د ش دن اریبس  ییایمیش 

 و هاویتامینو  ه اکربوهی درات ده ا،ی پیدار، لتروژنین

 طیمح کی جادیآ ، امکان ا ینگهدار یب الا تی ظرف

  .(12) کندمیرا فراهم  یکروبیرش  د م یمناس  ب برا

Isa(  گزارش دادن  د از 2421و همک  اران در عرا )

به اشرشیاکلای  درصد 2/12 مر)تخمنمونه  54 مجموش

و همکاران  El Ftouhy. در مراکش (11) آلوده بودن د

نمون  ه  224از مجموش  ک  ه کردن  د گزارش (،2421)

آلوده بودند و  یاکلایاش   رش   درص   د به  6، مر)تخم

 نش  ان داد و نیلیس  یمقاومت را به آموکس   نیش  تریب

، (10)د بو دیاس کیکس یدیو نال نیکلیتتراس ا ازآنپس

امده از پژوهش حاض  ر با نتایج به دس  ت اس  تارهمکه 

 یاکلایاش   رش   اس   ت. در این پژوهش آلودگی ب ه 
درص  د بود و نالیدیکس  یک اس  ید و  22/5 درمجموش

ژوهشی پ تتراس ایکلین نیز بیشترین مقاومت را داشتند.

 یکیوتیبیمقاومت آنت یو الگو وشیش ییشناسا منظوربه

بنگلادش  طیور دردر تخم س  المونلا و یاکلایاش  رش  

 و یاکلایاشرششیوش نمونه،  64و از مجموش  انجام شد

درص   د بود که  11/22 و 15ب ه ترتی ب  س   المونل ا

 55/24) نیکلیبه تتراس  ا س  المونلاو  یاکلایاش  رش  

، که در خص   و  میزان (15) ند(، مقاوم بوددرص   د

حاض   ر وجود ندارد؛ اما  هاییافتهآلودگی، مطابقتی با 

 سومهحاص  ل  هاییافتهبا  بیوتیکیآنتیمیزان مقاومت 

 است.

( در زابل 2421ای توس  ط میر و همکاران )مطالعه

 بررس   ی و س   المونلاجداس   ازی  باهدفو زاهدان 

ش گزار محققان نیا. انجام ش  د بیوتیکیآنتیمقاومت 

نمونه  0نمونه گوش  ت مر)،  154از مجموش  که کردند

 ن،یعلاوه بر اآلوده بودند.  س  المونلادرص  د( به  2/2)

 ،س  یلینپنی به درص  د 144به ص  ورت  هاایزولهتمام 

مقاوم  نیمولایو ت نیسیترومایار ن،یکلیتتراس ا ن،یلوزیت

، که میزان (16) حساس بودند نیسیبودند و به فسفوما

 پژوهش حاضر است. هاییافتهاز  ترپا ینآلودگی، 

و  یجداس   از باهدفای مطالعهدر س   ریل انکا، 

 و مقاومت یاز مر) گوشت سالمونلا هایگونه ییش ناسا

و همک  اران  Jayaweeraتوس   ط ه  اآن یکیوتیب یآنت

درص   د به  5/12 وشیش   که  ( انج ام گرف ت2424)

بیش  ترین مقاومت ه گزارش ش  د ک س  المونلا هایگونه

پژوهش ی توسط  .(12) بود نیتتراس ایکلنیز مربوط به 

Afify  هایگونه ییشناسابا هدف ( 2424)و همکاران 

گوشت مر) خام در  یدر برخ سالمونلاو  یاکلایاش رش

 144 از مجموشش  د، گزارش  مص  ر هیلیاس  تان اس  ماع

 سالمونلادرصد به  11و  یاکلایاشرشدرصد به  6نمونه 

 1، 1 وشیبا ش بیبه ترت یکیو از نظر سرولوژآلوده بود 

 س   المونلا ،یفیت س   المونل ا عنوانب هدرص   د  2و 
 دندش   ییش  ناس ا سیدیانترت س المونلاو  ومیورمیفیتا

( در پژوهش   ی روی 2412مهدوی و همکاران ) .(12)

آلودگی به س المونلا در گوشت طیور گزارش دادند از 

 هاینمونهاز  درص   د( 2نمونه ) 2 نمونه 144مجموش 

 مق  اوم  ت جینت  اآلوده ب  ه س    المونل  ا بودن  د.  مر)

 به مقاومت مربوط نیش   ترینش   ان داد، ب بیوتیکیآنتی

 پنمیام هب طومرب تیحس اس بیش ترین و نیکلیتتراس ا

 هستند. سوهمحاضر  هاییافتهکه با  (15) بود

و همکاران  Martinez-Laordenپژوهش  ی توس  ط 

 تی  فیک یب ررس    و م ط  ال ع  ه ب  اه  دف( 2421)

تازه  نیگوش   ت بلدرچ 12 یمنیو ا یکیولوژیکروبیم

 51/02) یاکلایشاشر گزارش دادند که میزان آلودگی به

( 2424و همکاران ) Telliمطالعه  .(24)بود ( درص   د

 لمونلاساو  یاکلایشاشرپاتوژن  هایگونه نییتع باهدف

نمون  ه گوش   ت مر)،  25مجموش  گزارش دادن  د از

 6/20در  یاکلایاش  رش  درص  د و  1/21در  س  المونلا

و  Perin. پژوهش ی توسط (21) درص د مش اهده ش د

، و تیکم وقوش یبررس    ب اهدف( 2424همک اران )

در  لاسالمون هایگونه یکروبیضد م تیحساس لیپروفا
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 5/11قطعه ) 144قطعه از  نودوپنج .برزیل انجام دادند

 نیش  تریب .بود س  المونلا ی( مر) منجمد حاودرص  د

(، درص  د 55) دیاس   کیکس یدینال یمقاومت برا زانیم

 50) نیکلیس  ای(، داکس  درص  د 50) نیکلیتتراس  ا

با  نیلیسی(، آموکس درص د 22) س یلینآمپی(، درص د

 25) اکس  ونی(، س  فتردرص  د 20) کیکلاوولان دیاس  

و همکاران در Parvin .(22) ( مش  اهده ش  ددرص  د

 یکروبیمقاومت ض   د م یالگو ب اه دف ش   یپژوه

جدا ش  ده از گوش  ت مر) منجمد در  یاکلایش  اش  ر

 یبرا هانمونهدرص  د  1/26 گزارش دادند کهبنگلادش 

 هبیشترین مقاومت مربوط بمثبت بودند  یاکلایاش رش 

 5/51) نیلیس   آموکس  ی و( درص  د 51) نیکلیتتراس  ا

و  Rorttanaپژوهش   ی توس   ط  .(21) بودنددرص   د 

 سالمونلابررس ی آلودگی به  باهدف( 2424همکاران )
. (20)درص  د بود  6/02 مر)نمونه گوش  ت  042 از 

 2424و همکاران در سال  Crecencioپژوهشی توسط 

در گوشت مر) تولیدشده  یاکلایاشرشروی آلودگی به 

نمونه مر)  154در برزی ل گزارش دادند که از مجموش 

آلودگی  یاکلایاشرشبه  هانمونهدرصد  66/52گوشتی، 

 باهدفو همکاران  Rahman. مط العه (25)داش   تن د 

 در بنگلادش یاکلایاش  رش   ییو ش  ناس  ا یجداس  از

شد و  آوریجمعگوشت مر) و سوا   644 درمجموش

 2/26نمونه ) 121که ش   ده  ییش   ناس   ا یها هیجدا

آلوده بودند. نتایج نش  ان داد  یاکلایاش  رش  درص د( به 

( و 52/22) یبیوتیکآنتیتتراسایکلین بیشترین مقاومت 

درصد( کمترین مقاومت را داشتند  12/25جنتامایسین )

 س   هیمقا باهدفYulistiani (2415 )مط الع ه  .(26)

در گوشت  یاکلایش اش رو  س المونلا یهاوجود گونه

 ا،یدر سورابا یس نت یبازارها ش ده در گیرینمونه مر)

و  س   المونلا هایگونهنمونه  124مجموش  از یاندونز

درصد از گوشت  54/22و  25 بیترتبه  یاکلایاش رش

و همکاران  Kanwalدر پژوهش  .(22) مر) جدا ش  د

 سالمونلاو  یاکلایشاشر صیتشخروی  2415در س ال 

 144مجموش  رچین گزارش دادن  د ازبل داز گوش   ت 

 22 سالمونلاو  یاکلایشاشردرص د  54 نیبلدرچنمونه 

مطالعات یادشده، مطابقتی با پژوهش  .(22) درصد بود

 یاکلایاشرشحاض ر ندارند؛ در این پژوهش آلودگی به 

 5/22درص   د بود که تتراس   ایکلین ) 22/5 درمجموش

درصد( بیشترین  55/22درص د( و نالیدیکسیک اسید )

درص  د  02/15 مقاومت را داش  تند و برای س  المونلا

وجود داش  ت که تراسایکلین  هانمونهآلودگی در تمام 

درصد( بیشترین  24درصد( و سیپروفلوکساسین ) 54)

 را داشتند. بیوتیکیآنتیمیزان مقاومت 

 هب و تخم طیورگوش   ت  یکروبیم یآلودگ زانیم

 یدرص   د برا 21/2مطالعه از  نیدر ا یاکلایاش   رش   

گوشت  هاینمونه یبرا عدم آلودگیمر) تا  هاینمونه

 لیممکن اس   ت به دل نیا بود. ریمتغ غ از و بلدرچین

 دیتول هایمحیطدر  یاکلایاش   رش    حض   ور مکرر

، تمام درواقعباش   د.  ییو پردازش مواد غذا واناتیح

مطالعه  نیشده در ا ییشناسا یاکلایاش رش  یهاهیجدا

نش   ان  ادیز احتمالبه نیبودند. ا یمنف 7H157O جزبه

ش  ده  ییش  ناس  ا یاکلایاش  رش   هایایزولهکه  دهدمی

 واناتیهس   تند که در ح یعیاز فلور روده طب یبخش   

پردازش و  د،ی تول ه  ایمحیطوجود دارد و اغل ب در 

 گزارش وشیش .ش وندمی ییش ناس ا ییمواد غذا عیتوز

درصد  5تا  00/12پژوهش حاضر، از در  سالمونلاشده 

در  ه  ایفروش   خرده درنرخ آلودگی م ت غ یر بود. 

ر د سالمونلا متفاوت است. اریمختلف بس   یکش ورها

 هایگوش   تکمتر در  ی افتهتوس   ع ه یکش   وره ا

در  ریاگرچه در مطالعه اخشود می افتی فروش یخرده

آلوده  وریگوش  ت ط هاینمونهدرص  د از  1/16 کیبلژ

 وریدر محصولات ط سالمونلا یالبته آلودگ .(25)بودند 

متق اطع در ارر تماس  یآلودگ لی در درج ه اول ب ه دل

کردن و  زیپردازش ل اش   ه م انند تم نیدر ح یکیزیف

نامناسب  یدما ،ینامناس ب خطوط فرآور ض دعفونی

بهداش  ت نامناس  ب کارگران و  ،یو نگهدار خانهس  رد
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ت گوش ن،یبه جوندگان و حشرات است. بنابرا یآلودگ

 یدرستبه دیباها فروشیخرده نیاز ا آمدهدستبه وریط

 هاممیکروارگانیسشده توسط  دیپخته ش ود تا س م تول

 یبرا یدهد که مص   رف آن خطر رییتغ ایگونهب هرا 

 انسان نداشته باشد. تیجمع یسلامت

 

 گیرینتیجه

 یدر دامپزش  ک یکروبیض  د م یاس  تفاده از داروها 

 ماریت هایجوجه کهازآنجایی، حالباایناست.  یضرور

د مواد ض استفاده از دوره انیش ده بلافاص له پس از پا

، شوندیماس تفاده ش ده به کشتارگاه فرستاده  یکروبیم

 یپس از کش   تار و فرآور توانندمیمقاوم  هایباکتری

. باش  ند یس  لامت عموم یبرا یپرندگان خطر اینگونه

ترک پس از  دورهلازم اس  ت  رس  دمیبه نظر  نیبنابرا

و  یاکلایاشرشوجود  .شود دیتمد یکروبیدرمان ضد م
از  یکیهمچنان  فروشیخرده هایگوشتدر  سالمونلا

 است.و مواد غذایی  یمهم بهداشت عموم هاینگرانی

 کندیم دییتیپژوهش حاضر، از  آمدهدس تبه یهاداده

خام ممکن اس   ت  یفروش   خرده یهاک ه گوش   ت

 .از غذا باشند یناش  یهایماریانتقال ب یبرا یالهیوس 

لا سالمونو  یاکلایاش رشبه  یآلودگ زانیکاهش م یبرا
مهم است که از  اریبس  ،فروش یخرده هایگوش تدر 

 ییغذا رهیکاهش خطر در س  راسر زنج هایاس تراتژی

 یزنجیرهرعایت شامل  هایاستراتژ نیا اس تفاده شود.

پاتوژن را کاهش که واگیری  ونق لحم ل س   رم ا در

، گوشت یبهداشت در کشتار و فرآور شیافزا دهد،یم

 یهاتلاش شیو افزا HACCP یهاستمیس یادامه اجرا

 اننیاطم یبرا ن،یعلاوه بر ااست.  کنندهآموزش مصرف

در خانه و در ص   نعت خدمات  ییمواد غ ذا یمنیاز ا

خام و  یگوش   ت هایفرآوردهاز مص  رف  دیبا ،ییغذا

 زیساآمادهو  ینگهدار نیمتقابل در ح یو آلودگ پزنیم

تمرکز  با شتریب قاتیتحقو در پایان  غذا اجتنا  ش ود

 یمنتقله از غذا برا هایبیماریاز  مؤرر یریش   گیبر پ

کاهش  یم داخله و کاهش برا یتوس   ع ه راهبرده ا

منتقله از غذا در س  طل  ییایباکتر یحض  ور پاتوژن ها

است. یضرور فروشیخرده
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